
BUSIATE ALLA TRAPANESE 
Pomodori secchi, mandorle, basilico, 
pecorino, aglio e olio EVO

TAGLIATELLE AL BRASATO DI MANZO 
Avvolte in un sugo vellutato con brasato 
di manzo sfilacciato, cotto lentamente 
al vino rosso

TAGLIATELLE ALLA GRASSA 
Con polpette, patate e salsa di 
pomodoro

RAVIOLI CON BRASATO DI MANZO 
Ripieni di manzo brasato sfilacciato con 
sugo vellutato al vino rosso

RIGATONI ALLA NORMA 
Con salsa di pomodoro, melanzane 
fritte, ricotta salata grattugiata, basilico 
fresco, aglio e cipolla

INSALATA DI MUSSO ALLA PALERMITANA 
Quinto quarto bollito all’insalata

POLPETTE DI MARCHIGIANA IN CARBOCREMA 
Polpette con guanciale croccante, 
carbocrema e fonduta di pecorino

MANGIA E BEVI PALERMITANI 
Pancetta arrotolata su scalogno fresco

STIGGHIOLA 
Budello di agnello e scalogno, condito 
con olio, sale e pepe

CAPONATA SICILIANA 
Polpa di pomodoro, melanzane, sedano, 
cipolla, olive, capperi, zucchero e aceto 

CARPACCIO DI SCOTTONA 
Servito con rucola fresca e scaglie di 
Grana Padano

TARTARE DI CINISARA 
Battuta al coltello con olio, sale e pepe

TARTARE DI CINISARA ALLA SICILIANA 
Battuta al coltello e condita con capperi, 
acciughe, pomodori secchi e agrumi

Crudi

PALLE DI PORCO 
Polpette di maiale sfilacciato fritte in 
panatura panko con cheddar,
salsa BBQ artigianale e cheddar dip

BRUSCHETTE CON PORCHETTA 
Pane tostato con porchetta artigianale, 
cipolla caramellata e salsa agrodolce

PANCIA DI MAIALE 
Cotta lentamente e marinata con rub, 
vino rosso e senape, glassa di BBQ 

POLPETTE DELLA NONNA 
Polpette di manzo con pomodoro, uva 
sultanina, pinoli e crema di basilico

Antipasti

Primi

STRACCETTI DI POLLO CROCCANTI 
Fritti in panatura panko e accompagnati 
da salsa a base di senape al miele e 
maionese



INSALATA POVERA 
Patate bollite, pomodoro, olive e cipolla rossa cruda

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 
Melanzane fritte, salsa di pomodoro 
e parmigiano

CAVOLO ROSSO 
Saltato con olio, sale, pepe e aglio.

PATATE AL FORNO CON ROSMARINO  
VERDURE GRIGLIATE  

FUNGHI TRIFOLATI  
Saltati con vino bianco, aglio, olio e prezzemolo

PURÈ DI PATATE  
Patate, panna, burro, sale e pepe

ASPARAGI FRESCHI 
CIME DI RAPA FRESCHE 
PATATINE FRITTE*  
*PRODOTTO SURGELATO

TIRAMISÙ  
TIRAMISÙ AL PISTACCHIO 
CREMA AL MASCARPONE  

CHEESECAKE  
SORBETTO AL LIMONE 100% FRUTTA  

Secondi

Chianina, Marchigiana, Frisona, Romagnola, 
Cinisara, Modicana, Ragusana, Fassona.

Carni genuine con caratteristiche uniche che 
raccontano la nostra storia.

FROLLATURA MINIMA 30 GIORNI
Selezione soggetta a disponibilità.

Nella nostra Macelleria, crediamo nel rispetto delle 
tradizioni del nostro territorio e trattiamo solo carni 

italiane, provenienti da allevamenti selezionati. 

Ti invitiamo al banco macelleria
per scoprire i tagli del giorno.

Lasciati consigliare dallo staff Barresi

BRASATO DI MANZO 
Brasato di manzo servito su letto di 
purè di patate e fondo bruno

COSTATA
IN OSSO

CUORE DI
COSTATA FILETTOFIORENTINA

GRIGLIATA BARRESI 
Pancetta, salsiccia, capocollo, medaglione 
di scottona e arrosticino

ARROSTO DI POLLO 
Coscia di pollo grigliata con olio, sale, 
rosmarino e servito con contorno di 
patate fritte o verdure arrosto

LA TAGLIATA DI MANZO 
Controfiletto o cuore di costata da 250gr 
con contorno a scelta

INVOLTINI MAMMA ROSARIA 
Involtini panati con petto di tacchino , 
farciti con pistacchio, formaggio fresco 
cremoso e serviti con contorno di patate 
fritte o verdure arrosto

COSTOLETTE DI AGNELLO 
Marinate con olio, sale, pepe e 
accomapgnate da salsa agrodolce

Su richiesta servito anche al piatto o con variante di pollo

CUMPARI 
Medaglione di manzo da 200 gr, tuma siciliana, 
cipolla caramellata, pomodoro, salsa artigianale 
di senape, maionese, cetriolini e accompagnato 
da patatine fritte

Su richiesta servito anche al piatto o con variante di pollo

CUMMARI 
Medaglione di manzo da 200 gr, insalata, 
pomodoro, pancetta croccante, cheddar
e accompagnato da patatine fritte

INVOLTINI NONNA ROSA ALLA PALERMITANA 
Involtini di manzo panati, ripieni di 
pangrattato tostato, uva sultanina, pinoli, 
salsa di pomodoro, cipolla e servito con 
contorno di patate fritte o verdure arrosto

Bistecche

MIN 300grMIN 1200gr MIN 1200gr MIN 300gr

Contorni

Dolci fatti in casa


